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 كلية الزراعة

 قسم علوم وتكنولوجيا الأغذية

 نموذج توصيف مقرر
 526غ  صناعيةتخمرات 

 
  

 Basic Informationأولًا: المعلومات الأساسية 

 دراسات عليا الفرقة/المستوى 526غ  الرمز والكود  تخمرات صناعية اسم المقرر
 3 ع مجمو  2 عملى 2 نظرى  الساعات المعتمدة )الوحدات(/أسبوع

 إختيارى إجبارى/إختيارى تخصصى أساسى/تخصصى
 الدراسات العليا )ماجيستير / دكتوراه( البرنامج/البرامج، الذى يدرس المقرر من خلاله

 علوم وتكنولوجيا الأغذية القسم/الأقسام، المسؤلة عن البرنامج
 علوم وتكنولوجيا الأغذية القسم/الأقسام، المسؤلة عن تدريس المقرر

  ريخ اعتماد مجلس القسم لمحتوى المقررتا
 Professional Informationثانياً: المعلومات المهنية 

 Overall Aims of Courseالأهداف العامة للمقرر -1

 العناصر الأساسية فى الصناعات التخمرية معرفة 1-1
 كيفية إنتاج الأغذية والمنتجات التخمرية  معرفة 1-2
 يوى للمركبات التخمريةالتخليق الح معرفة 1-3

 

  Intended Learning Outcomes (ILO's)امخرجات التعليم المستهدفة  -2

  Knowledge and Understandingالمعرفة والفهم  -أ
 على الميكروبات ذات العلاقة بالتخمرات الصناعية يتعرف 1-أ
 ة من منظور بيئىتدوير ومعالجة المنتجات الثانوية ومخلفات مصانع الأغذييستطيع  2-أ
 التفاعلات الكيميائية المؤدية لتكوين المنتجات التخمرية على  يتعرف 3-أ
 الأهمية الإقتصادية للمنتجات التخمريةعلى  يتعرف 4-أ

 Intellectual Skillsالمهارات الذهنية -ب

 على تحديد نوعية المادة الخام المناسبة للصناعات التخمرية يقدر 1-ب
 لاقة بين مكونات المادة الخام والمتطلبات الميكروبية للإنتاجفهم العي 2-ب
 ملاحظة وجمع وتحليل البيانات لحل المشكلات الزراعيةيقوم ب 3-ب
 يتنبأ بإحتياجات السوق المستقبلية من منتجات التصنيع الغذائى 4-ب

 Professional and Practical Skillsالمهارات المهنية والعملية -ت

 إنتاج غذاء آمن للإنسان أو الحيوانع يستطي 1-ت
 إنتاج منتجات كيميائية ذات قيمة إقتصادية عاليةيستطيع  2-ت
 يستخدم تطبيقات التكنولوجيا الحيوية فى إنتاج الأغذية والمنتجات الكيميائية 3-ت
 يسيطر على عمليات التلوث البيئى الناتجة عن المخلفات الزراعية 4-ت

 



 General and Transferable Skillsة ومهارات الاتصال  المهارات العام-ث

 عرض المعلومات وتفسير الظواهر شفاهة أو كتابةي 1-ث
 بشكل مناسب باللغتين العربية والإنجليزية يتواصل  2-ث
 ضمن فريق وتفهم سلوك المجموعات يعمل 3-ث
 الحاسب الآلى فى كتابة النصوص وتحليل وعرض البيانات يستخدم 4-ث
 تكنولوجيا المعلومات للحصول على المعلومات والبيانات والتواصل يستخدم 6-ث

 Contentsمحتويات المقرر -3
 النظرية أولا الدروس

 التظرى الموضوع
 )ساعة(

 2 مقدمة
 2 المواد الخام اللازمة للصناعات التخمرية

 2 طرق التخمر
 2 إنتاج الكحول

 2 إنتاج الأسيتون بيوتانول
 2 لجليسرولإنتاج ا

 5 اللاكتيك( -الخليك -إنتاج الأحماض العضوية)الستريك
 2 إنتاج الأحماض الأمينية

 2 إنتاج الإنزيمات
 2 إنتاج الفيتامينات

 4 إنتاج البروتين الميكروبى
 22 اجمالى عدد الساعات النظرية

 ثانيا الدروس العملية
 العملى الموضوع

 )ساعة(
 4 صناعات التخمريةالمواد الخام اللازمة لل

 4 طرق الانتاج –حفظ السلالات  –تنمية الميكروبات 
 4 إنتاج الكحول

 2 إنتاج الأسيتون بيوتانول
 5 اللاكتيك( -الخليك -إنتاج الأحماض العضوية)الستريك

 2 إنتاج الأحماض الأمينية
 2 إنتاج الإنزيمات

 4 فصل نواتج التخمر  – إنتاج البروتين الميكروبى
 22 اجمالى عدد الساعات العملية

 



   Teaching and Learning Methodsأساليب وطرق التعليم والتعلم-4

 محاضرات 4-1
 دروس عملية 4-2
 مجموعات النقاش 4-3
 تقارير 4-4
 زيارات ميدانية 4-6
 Student Assessment Methodsأساليب وطرق تقييم الطالب -6

 هارات المستهدف تقيمهاالم الأسلوب )الطريقة( مسلسل
 المعرفة والفهم والإتصال الحضور والمشاركة 6-1
 المعرفة والفهم والمهارات العملية إمتحان منتصف الفصل الدراسى 6-2
 المعرفة والفهم الإمتحان الشفوى 6-3
 المهارات المهنية والعملية الإمتحان العملى  6-4
 المعرفة والفهم والمهارات الذهنية الإمتحان النظرى 6-6

 

  Time Schedule and Weighting of Assessmentالجدول الزمنى للتقييم ودرجات التقييم -5

 الدرجة أسبوع إجراء التقييم الأسلوب )الطريقة( مسلسل
 إسبوعياً  الحضور  5-1

2.6% 
 إسبوعياً  المشاركة 5-2

 %2.6 وع الثامنالأسب إمتحان منتصف الفصل الدراسى 5-3

 6 الأسبوع الخامس عشر الامتحان الشفهى 5-4

 %11 الأسبوع الخامس عشر الامتحان العملى 5-6

 %21 الأسبوع السادس عشر الامتحان النظرى 5-5

 111 إجمالى الدرجة
 List of Referencesقائمة المراجع -7

 مذكرات 7-1
 كتب عربية: 7-2

 ة، نادية رفعت عبد الرحمنتكنولوجيا الصناعات الميكروبي 
 كتب أجنبية 7-3

Biotechnology, Thomas D. Brock, Sinauer Associates, Inc., 1990,  

Food Fermentation, Nout, deVos, Zwietering, C.H.I.P.S., 2005   
 دوريات ونشرات 7-4

Food microbiology 

International journal of food microbiology 

Food and bio products processing 



 
 مواقع على شبكة الإنترنت 7-6

www.sciencedirect.com 

http://www.e-journals.org/microbiology/ 

http://www.elsevier.com/wps/locate/inca/tree/ 

http://www.highwire.org/ 
http://www.adsa.org 

 
  Facilities Required for Teaching and Learningالتسهيلات اللازمة للتعليم والتعلم -2

 الداتا شو 2-1
 سبورة تفاعلية 2-2
 معمل للدروس العملية 2-3
 

 Course Matrix of ILO'sمخرجات التعليم المستهدفة للمقرر ثالثاً: مصفوفة 

 
 

 موضوعات المقرر
 الدروس النظرية

المهارات   هم  المعرفة والف
 الذهنية

المهارات 
 المهنية والعملية

المهارات العامة 
ومهارات 
 الاتصال  

1 2 3 4  1 2 3 4  1 2 3 4  1 2 3 4 6 

 √   √   √   √   √  √  √  √ √ مقدمة

 √    √  √      √  √  √  √  المواد الخام اللازمة للصناعات التخمرية

 √ √ √ √    √          √   طرق التخمر

  √ √ √    √ √   √  √ √  √ √  √ إنتاج الكحول

  √ √ √    √ √   √  √ √  √ √  √ إنتاج الأسيتون بيوتانول

  √ √ √    √ √   √  √ √  √ √  √ إنتاج الجليسرول

  √ √ √    √ √   √  √ √  √ √  √ اللاكتيك( -الخليك -إنتاج الأحماض العضوية)الستريك

  √ √ √    √ √   √  √ √  √ √  √ ينيةإنتاج الأحماض الأم

  √ √ √    √ √   √  √ √  √ √  √ إنتاج الإنزيمات

  √ √ √    √  √  √  √ √  √ √  √ إنتاج الفيتامينات

  √ √ √    √  √  √  √ √  √ √  √ إنتاج البروتين الميكروبى

 
 

 موضوعات المقرر
 الدروس العملية

المهارات   المعرفة والفهم  
 يةالذهن

المهارات 
 المهنية والعملية

المهارات العامة 
ومهارات 
 الاتصال  

1 2 3 4  1 2 3 4  1 2 3 4  1 2 3 4 6 

    √   √   √     √  √  √ √ مقدمة

     √  √        √  √  √  المواد الخام اللازمة للصناعات التخمرية

  √ √ √   √ √          √   طرق الانتاج –حفظ السلالات  –تنمية الميكروبات 

  √ √ √   √ √ √   √  √ √  √ √  √ إنتاج الكحول



   √ √   √ √ √   √   √  √ √  √ إنتاج الأسيتون بيوتانول

   √ √   √ √ √   √   √  √ √  √ إنتاج الجليسرول

  √ √ √   √ √ √   √   √  √ √  √ اللاكتيك( -الخليك -إنتاج الأحماض العضوية)الستريك

  √ √ √    √ √   √  √ √  √ √  √ حماض الأمينيةإنتاج الأ

  √ √ √    √ √   √  √ √  √ √  √ إنتاج الإنزيمات

  √ √ √    √  √  √  √ √  √ √  √ إنتاج الفيتامينات

  √ √ √    √  √  √  √ √  √ √  √ فصل نواتج التخمر  – إنتاج البروتين الميكروبى

 

 

 رئيس القسم منسق المقرر
 د/على حسن خليل ن خليلد/على حس

 


